Att ordna en provning

Tycker du att det blir alldeles for
langt mellan provningarna; Att en
provning i manaden i
Munsankarnas regi inte racker
till? Du har gatt och sneglat pa
intressanta viner i Alko men
tycker att det blir for riskabelt att
kopa ett dyrare vin som du
kanske sedan inte tycker om?
Kommer du kanske ihag nagot
intressant vin fran en tidigare
provning som du garna skulle
prova pa nytt?

Varfor inte ordna en egen provning i goda vanners lag? Att ordna en provning
behover inte alls vara sa komplicerat. Forst galler det att komma pa ett tema; Det
kan vara en varldsdel, ett land, ett omrade, en producent, en druva, en
druvblandning, en tillverkningsmetod, Alkos nyheter, en importor, en
forpackningstyp, ja i stort sett vad som helst! Man kan ju ocksd komma éverens om
att alla tar med sig ett for dem intressant vin till provningen. Glasen skall helst vara
likadana (vara provningsglas gar bra) men det kan ocksa vara intressant att halla
Over nagra av vinerna i andra vinglas och testa skillnader mellan olika glas. Smaken
kan faktiskt andra ganska mycket.

Provningsunderlagen kan latt tillverkas av vitt papper; Det racker med glasnummer
och lite plats for anteckningar. | vilken ordning skall man da prova viner? Forst
champagne och mousserande viner, sedan latta vitviner och kraftigare vitviner,
roséviner, latta rodviner, kraftigare (robustare) rodviner och till sist séta viner.

Om det bland vinerna finns ett speciellt dyrt eller sallsynt vin, Idnar det sig att placera
det i borjan av provningen.Alkos personal hjalper ocksa garna till om man fragar.

Det vanliga ar ju att man neutraliserar smaklokarna mellan vinerna med brdd och
vatten, farsk gurka fungerar ocksa bra.

Det ar att rekommendera att provningen ordnas som blindprovning, vilket ju gor att
nagon i sallskapet maste vara invigd i vilka viner det rér sig om. Idealet skulle ju vara
om man hade en utomstaende person som kunde halla i glasen och att flaskorna
kunde hallas intackta tills alla fatt bilda sig en asikt om vinerna. Vet man vad man
dricker blir man ju som bekant biaserad och en del av idén med provningen gar
forlorad.

En halvblind provning, da man vet vilka viner som ingar i provningen men inte i
vilken ordning de kommer, kan ju ocksa vara intressant; Da kan man marka glasen



undertill med en tejpbit dar man skriver in vinets nummer och sa blandar man om
glasen efter ihallningen.

Hur man an ordnar provningen och vilka viner man an valjer sa skall det vara roligt
och intressant!

Man far tycka vad man vill om vinerna, huvudsaken ar att man sjalv far nagot ut av
provningen och kanske kan hitta en ny favorit som man annars inte skulle ha provat.

Mycket noje!



