MUNSKANKARNAC

VINFORENINGEN MUNSKANKARNA i GRANKULLA r.f.

MiG-Cirkulir Nr 4/2021 30.03.2021

Hej alla vinvénner,

Snart har vi igen manadsmote/-tasting (13.04) som tyvérr igen blir en traff pé distans.
Program niista manadsmate

Den hér gangen blir det vinfragesport. Bifogat ett formuldr med frdgor ni far grubbla pa och
returnera ifyllt till Sture Skogstrom. 13.04 gér vi igenom svaren och avsmakar samtidigt
tillsammans f6ljande viner:

Zonin Prosecco Brut DOC Prosecco 538714 € 6,98 / 0,3751

Petit Bourgeois Sauvignon Blanc 2019 Loire 570617 € 13,49

Dr Thanisch Riesling 2018 Mosel 900327 € 15.69

Moillard Petit Chablis 2019 Chablis 572557 € 16,84

Anmiilning till provningen

Anmalning sker senast 10 april 2021 till Kim Vuori pa adressen vuorikim(at)gmail.com.

Av Kim far ni sedan en lank och instruktioner vid behov om hur ni kopplar upp er till
genomgangen av svaren pa vinfrdgorna och presentationen av vinerna som foljer.

Vart kursprogram har vi ocksa fatt banta ner men foljande kan vi ordna:

Kurs i grunderna till att kombinera mat och vin

Kursen ir en lite utvidgad del av Munskénkarnas introduktionskurs och bestar av en
foreldsningsdel och en praktisk del, dir deltagarna forst fir smakanalysera fyra vin med olika
egenskaper och dérefter para ihop vinerna med nigra angivna matrétter som pappersovning. I
forsta kursavsnittet gér vi dvningen med vita viner och i1 andra avsnittet med réda viner.
Kursen gors péd Teams och deltagarna skaffar sjélv sina vin. Forsta kursdatumet ar onsdag
21.4. k1 19.00 och andra kursdatum onsdag 28.4. samma tid. Kursens andra del ér en
fortsdttning péd den forsta, men man behdver inte delta pa bada.

Anmadlan till guy.willman@gmail.com senast 13.4. Ni far sedan teamslénken och en lista pa
viner till respektive kursavsnitt. I denna kurs &r fokus pé viner med tydlig smakkaraktir och
som borde vara litta att {4 t.ex. 1 Grani Alko.

In vino veritas!

Vinforeningen Munskinkarna i Grankulla r.f.
Mikael Aspelin
sekreterare



