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Lite historia

Forsta omnamnandena (galler oken tryffel)
— Babylonierna 3000 f.Kr.
— Egyptierna, Grekerna och Romarna

Aristotele dedikerade tryfflarna till Afrodite
Grekiska botanisten Theofrastos 300 f.Kr

— Tradrotter
— Hostregn och Blixt sant av Jupiter

Katarina de Medici -> Ludvig den XIV->
Napoleon

St. Antonius skyddshelgon for
— Tryffeljagare, odlare och handlare

Brillat Savarin’s uttalanden betraffande
tryffelns betydelse i det franska koket

Finland har gammal svampkultur, men
tryffeln ar relativt ny
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Vad ar en tryffel?

* En rotsvamp som vaxer under jorden i symbios med ett
vardtrad
« Hart Skal (Peridium) och Notlikt inre (Gleba) Sporer
« Varfor sa speciell ?
— Man har isolerat mer an 200 olika foreningar,

dimetylsulfid starkaste
doftkomponenten

— Smak svarbeskrivlig
— Sallsynt och Dyrbar
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Tryffel aromhjulet

®Black Périgord Truffle Aroma Wheel

(Tuber Melanosporum)
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De mest/bast kandal!

1) Tuber magnatum pico, den Vita Italienska, eller Alba
Tryffel, den dyraste

2) Tuber melanosporum, eller Svart/Perigord Tryffel
) Tuber brumale, eller Vintertryffel - -
) Tuber aestivum, eller Svart/Sommar/Bourgogne Tryffel, -F

5) Tuber borchii, eller "Bianchetto”, eller Kalk Tryffel

6) Tuber indicum, eller Kinesisk Tryffel

/) Tuber macrosporum, eller Svart Slat tryffel

8) Tuber mesentricum, eller Bagnoli Tryffel mmm

9) Tuber rufum, eller Rédbrun Tryffel ==

10) Tuber maculatum, eller tradgardstryffel -

11)Tuber rapeodorum, Pohjan tryffeli ==

12) Tuber foetidum e
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Var vaxer tryffeln?

Vild vs. odlad

— Orsakerna till nedgang i
naturvuxen tryffel

— ldag mest odlad
Skog vs. oppen mark
— Konkurens av andra rotsvampar

Under jorden

— Mycel natverk
— Frukt ascocarp
— 5till 40 cm djupt
Geografiskt

Typ av mark
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Geografi

The Burgundy
crufle {Tuber
aestiviem) has
been found in
almose all of
the countries
of Europe. Dars
From Chesalier and
Frochor (1907)

Burgundy erutfe
(Tuber aestivim) cols
Jections in Eng-
land, Scottand, and
Wales superimposed

on maps e
pH soils, The yellow
areas are shallow,
Jime-rich soils over
limestone, and the
brown areas are free-
draining i
soils. Isolated finds in
Shropshire (the west
midlands of
and elsewhere rep-
resent the presence
of small outcrops of
limestone that are
too small to fearure
on the map. T 1 Hall
bawed oo sl maps of Eng
Land and Wales, courtesy
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Mark/Jordman

Kalkhaltig jord
pH>=7.6-7.8
Poros, lamplig fukthalt

Oppen dngsmark eller
aker ..

Sail textural eriangle for
biancherro (Tauber borchu),
which is often found in very
sandy coastal soils in Traly,
‘The arca marked in purple i
suitable for this truffle. Du
from Gaedio (2005}

Soil rextural triangle
for the Burgundy
truffle (Tuber aestivam).
The area marked in

red is suitable for this
eruffle.Daza from Chevalier
and Frochot (1997)
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Hur vaxer tryffeln?

Genuin symbios med
vardtrad

— Vatten och mineraler mot
Socker

Vanligaste vardtraden

— EK, bok och hassel, men
ocksa manga andra

Rotter, rotsvamp eller
ectomycorrhiza
— Enorm yta

Livs cykel




Hur skordar man tryffel?

Forr svin

Flugor

Pa alla fyra

Kina med kratta
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Vad anvands tryffel till ?

Pasta ratter
Risotto
Aggratter
Sallader
Ost, smor, salt och olja

BLACK TRUFFLE VINAIGRETTE

CONSISTS OF COLD-PRESSED SPANISH OLIVE OIL AND
DARK BALSAMIC VINEGAR OF MODENA, INFUSED WITH
BURGUNDY TRUFFLE. IT CAN BE USED AS A DRESSING

! THIS DRESSING, AS A CLASSIC VINAIGRETTE, MAINLY

~E o MOST TYPICALLY FOR ANY KIND OF SALAD, AS A MARI-
S NADE OR SAUCE. BUT IT IS ALSO EXCELLENT AND
g UNIQUE AS AN INGREDIENT OF ANY OF THESE.

WHITE TRUFFLE VINAIGRETTE

HERE WE USED THE PUREST COLD-PRESSED GRAPE
SEED OIL AS AN DIL BASE AND WHITE BALSAMIC VINE
GAR AS A VINEGAR BASE. THE TRUFFLES DISSOLVED
IN IT ARE WHITE. T00. THE UNSURPASSABLE TASTE
AND AROMA OF ISTRIAN TRUFFLE MAKES ANY DISH
PREPARED WITH THIS DRESSING UNFORGETTABLE
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Tryffel statistik

Konsumtion
— Cirka 15 % av vad det var for 100 ar sedan

Produktion
— 80 % fran odlingar

— 1 miljon trad planteras i Frankrike, Italien och Spanien per ar
— Nya Zeeland, Australien och Chile pa kommande
Pris
— 300 - 500 - 1000 -2000 EUR per kg
Skord
— 20— 50 -100 — 200 kg/hektar

Business

— Farsk
— Tryffel Produkter
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Om Smak upplevelser (Flavour)

Smak
| ukt &M)

Munkansla
Syn 2k <=
Ljud

Ambiens
Sallskap
Kondition/Humor

TRUFFLE



BALTTIC TRUFFLE

Jean Anthelme Brillat-Savarin

« Smakupplevelsen, sasom naturen har skapat

oss ar fortfarande det av vara sinnen,som ger g

oss den storsta tillfredstallelsen, pa grund av:

NOjet av att ata ar det enda ngjet, ifall avnjutet |
matta, inte foljs av anger

Att det ar gemensamt for alla historiska tider, aldrar
och sociala forhallanden

Att det aterkommer minst en gang per dag, och kan
upprepas utan besvar tva eller tre ganger

Att det kan samsas med alla andra nojen, och aven
trosta oss vid avsaknad av de andra

Att det ar mera bestaende och utdvandet av det ger
oss en fornimmelse av att ha aterstallt var kropps
halsa och forlangt vart liv
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