Munskankarna i Kyrkslatt-Sjundea r.f.

Medlemsbrev maj 2018

Sasongavslutning med vinmiddag pa Bistro-O-Mat
— fredagen den 18 maj

Valkommen att fira Vinforeningen Munskankarna i Kyrkslatt-Sjundea r.f.:s sdsongavslutning den 18
maj 2018 ki 18.30 pa Bistro O Mat.

Kvallens tema ar god mat, lampligt med passande drycker och lite information om naturviner. Vi
borjar middagen med Vindirekts expert som ger oss en kort men larorik inblick i vad naturviner ar.
Kom med och fira en trevlig kvall i gott sallskap!

Middagen med mat och dryck kostar 60 euro per person och bindande anmalningar skall goras via
Holvi (https://holvi.com/shop/ksmshop/) senast 13.5.2018.

Eventuella matallergier kan meddelas per e-post till elina.al.mustonen@gmail.com.




Apriltastingen

Apriltastingen handlade om Champagne — Reims och Epernay som
resmal. Vi smakade pé en hel del champagner och stdmningen var

uppsluppen.

Alla champagner var goda och varje champagne fick roster i
omrdstningen om kvallens basta vin — fint sa. Mest roster fick de Venoge
Millésimé Champagne Brut 2002 (Alko, ca 70€), kanske det mest
komplexa av kvallens viner.

Hostens program

Hostens program ar fastslaget. Reservera féljande datum i din kalender redan nu:
Augusti 21.8.2018

Vi kor i gdng med en larorik seans om vintunnor, deras tillverkning och betydelse for det fardiga vinet
och avslutar kvallen med en 6gondppnande smakupplevelse av viner som har en mer eller mindre
utpraglad smak av fatlagringen. Kvallen leds av Rasmus Kylander.

September 18.9.2018

Detta blir ett roligt tillfalle, dar vi far kontrollera vara egna smaksinnen genom att manipulera vinet
med diverse “kryddor”. For att inte enbart smaka pa konstiga och manipulerade viner sa avslutar vi
med en smakturné bestdende av Alkos intressantaste nyheter. Kvallen leds av Clas Gripenberg.

Oktober 16.10.2018

Temat ar annu nagot 6ppet. Mojligen blir det en gemensam vinmassa i Grankulla, mojligen blir temat
Rhoéne. Vi far se.

November 20.11.2018

Denna gang kombinerar vi friskt vin och mat. Hur paverkar olika smaker vinet? Hurudan mat gor ett
vin angenamare och vad gor att det méjligen smakar varre? Kvallen leds av Anne Eloniemi-Alkula.

December 11.12.2018

Hostsdasongen avslutas med ett intressant nagot bortglomt franskt vindistrikt - Jura. Nagra av de mest
intressanta franska vinerna kommer harifran — och dem smakar vi givetvis pa. Kvallen leds av Johan
Lindberg.

Nagra av ovanstaende vinprovningar kan du redan anmala dig till och de som &nnu fattas kommer till
forsaljning sa fort som vinprovningsledaren funderat ut pris och omfattning av kvallen. Mera
information och mojlighet att anmala sig finns pa var webbshop https://holvi.com/shop/ksmshop/
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