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Ekologiska viner 28 oktober

Tisdagen den 28 oktober kl. 18.30 pa adressen
Abackavégen 1, Kyrkslatt (i Engblom&co:s
utrymmen i Munkkulla invid stamvag 51
mittemot K-rauta) haller vi nasta tasting.

Amnet denna gang &r ekologiska viner. Ett géng
fran luomuviinit.fi besdker var férening och
forelaser om ekologiska viner. Givetvis smakar vi
aven pa viner. Missa inte ett intressant och unikt
tillfalle att vadra alla dina méjliga férdomar samt fa
farsk information om &mnet ekologisk vinodling.

Mikae
Harthin

Anna Peter
Koponen Sandberg

Anmal dig via lanken i e-postmeddelandet du fatt
eller via lanken pa var natsida munskankarna.fi/
kyrkslatt_sjundea. Anmal dig helst genast men
allra senast 24.10. Kom ihag att ta med sex glas,
pengar (ca 25€) och din tastevinskopa.

Basta Merlot-vinet

Pa septembertastingen smakade vi pa
viner gjorda pa druvan Merlot. Saval
Bordeaux som Nya Véarlden var
representerade.

Relativt klar vinnare i kvallens
omrdstning om bé&sta vin blev
endruvsvinet frin Pomerol i Bordeaux
Chateau Grange-Neuve 2011 (Alko
29,90€).

Gott vin?

Det géller att vara forsiktig med att rekommendera
vin eftersom smak och tycke varierar stort. Som
vinvan ké&nner du mdjligen dock till fenomenet att
ofta bli tillfragad om vilket vin du skulle
rekommendera

Sjalv brukar jag kontra med att berétta
vad jag sjalv tycker om just nu och
varfor.

Min stora favorit just nu ar det spanska
vinet fran Bierzo gjord pa den nagot
udda druvan Mencia. Kanske just det
speciella tilltalar. Vinet har kraft och
tanniner, samtidigt som det har véldigt
bra syra - ett véalbalanserat vin som
man brukar saga. Samtidigt saknar
vinet Gverdadig fruktighet och har inte
heller forstérts med ek, vilket gor att vinet
smakar mycket nyanserat.

Och kanske det basta med allt, priset. Det ar inte
varje dag man hittar sddana har smaksensationer
for under 12€ pa Alko. Leo Martin Mencia 2011 -
vart att préva?
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