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Lyckad 10-arsfest pa
Gardskulla.

Foéreningens 10-arsjubileum pa Gardskulla
smamlade ett rekordantal deltagare. Festen var
lyckad med god mat, goda viner och muntert
sallskap. Ett stort tack till Eimer och Raija for
arrangemangen!

I juni och juli ordnar vi inga tillstéllningar. Givetvis
betyder det inte att vinintresset skulle falla i
glémska.

Nedan nagra tips om hur vinintresset kan héllas vid
liv under sommaren.

Drick fina och férmanliga
viner pa restaurang - antligen
i Finland!

Ja, nu ar det faktiskt antligen majligt. Fran och med
den 1 juni 2014 Overgar restaurang Grotesk pa
Ludviksgatan 10 i Helsingfors till att prissatta viner
med en fast marginal. Detta innebér att priserna pa
kvalitetsviner sjunker drastiskt.(Bl.a. kan noteras att
en flaska Dom Perignon gar ner i pris med Gver
hundra euro). D& Grotesk dessutom har ett otroligt
mangsidigt utbud av kvalitetsviner, som serveras
per glas, ar valet av restaurang foér vinvannen
denna sommar glasklart.

RESTAURANT
BAR

%ﬁwﬁwk

Vanligen gor vi inte reklam for enstaka féretag, men
i detta fall &r en rekommendation pa sin plats. Hur
manga ar har vi inte klagat pa restaurangernas
procentbaserade marginaler, som gjort
kvalitetsvinerna hopplést dyra. Nu nar nagon
antligen gor slag i saken &r det dags for oss att
understdda detta.

Genom att infléra en fast marginal om 20€/flaska
hoppas Grotesk att kunna héja vinkulturen i
Helsingfors och Finland till en ny niva. Dra ditt stra
till stacken i sommar och ta med véanner, och
bekanta till restaurang Grotesk for att avnjuta
kvalitetsviner till hyfsat pris! ...och sprid gérna
denna information vidare. Mera info pa
www.grotesk.fi



Bra sommarlasning - VIN

VIN

Boken for hangmattan, stugan eller tradgarden:
VIN. Boken med det mycket beskrivande namnet
handlar givetvis om vin.

Personligen kan jag varmt rekommendera detta
286-sidor tjocka referensverk. Boken innehaller
korta, en sida langa artiklar om det mesta som har
att géra med vin, vinframstéallning, odling,
druvsorter samt verkligen givande information om
varfdr vissa viner passar bra med viss typ av mat.

"Grundidén med denna bok &r att sprida riktig
kunskap baserad pa professionellt kunnande och
vetenskaplig grund. Boken &r avsedd bade for den
vetgirige nyboérjaren och fér finsmakaren som sdker
djupare kunskap. Den &r uppbyggd pa ett sadant
satt att man kan hoppa fram och tillbaka och
férdjupa sig i de dmnen man vill, samtidigt som
vinkunskaperna véxer utan att du ténker pa det.
Boken har en exklusiv kdnsla med en raffinerad
och sparsmakad formgivning och pryder sin plats i
bokhyllan eller pa soffbordet." (utgivarens
beskrivning)

Boken sdljs bl.a pa Adlibris fér 20,20€. Mera info

pa http://www.adlibris.com/fi/product.aspx?
isbn=9187301008

Hostens tastingdatum

| augusti kor vi i gang igen. Pricka in dessa datum i
din kalender. Teman &r tillsvidare riktgivande, men
datumen forsoker vi hélla fast vid.

- Augusti(19.8.2014) Skumviner/champagne
(Christer)

- September (23.9.2014) Merlot (Johan)

- Oktober (28.10.2014) Biologiskt odlade viner

- November (18.11.2014) Piemonteresan (Eimer)

- December (9.12.2014) Séta viner (Kim)

Ha en skon sommar!

Né&sta medlemsbrev med bl.a. mera info om
augustitastingen utkommer i bérjan av augusti. Ha
en skdn sommar - vi ses pa hosten.

Munskénkarna i Kyrkslatt-Sjundea r.f.
munskankarna.fi/kyrkslatt_sjundea

ksmunskankar@gmail.com


http://www.adlibris.com/fi/product.aspx?isbn=9187301008

