
Bierzo
Årets vinregion 2026



Varför Bierzo? 

Enig internationell press hyllar områdets viner!

• Stor uppmärksamhet på kort tid.
• Ökad internationell efterfrågan på eleganta viner 

med lägre alkohol.
• Stor dragningskraft av välrenommerade vinmakare.
• Väldigt hög andel av mycket gamla vinstockar

• 80% av vingårdarna gamla, 60% av dessa över 100 år

• Stort fokus på lokala druvor.
• Stor variation i terroir, speciellt altitud och jordmån.
• Moderna metoder.
• Flera unika viner med tydligt ursprung.



Bierzo på kartan 

• Bierzo ligger i Kastilien-Léon i nordvästra Spanien
gränsar till Galicien i väst och Asturien i norr.

• Namn efter den romerska staden Bergium,
”bergigt område”.

• Vingårdar på branta sluttningar 350 – 1 200 m ö h.
• Huvudstaden heter Ponferrada.  

• Cirka 70 000 invånare av totalt 135 000



Bierzo i korthet 
• Ca 2 400 ha.
• Ca 1 000 vinodlare.
• Drygt 70 vinfirmor.
• Flera kooperativ.
• Ca 15 000 vingårdar.
• 7 - 9 miljoner flaskor/år.
• 2,4 % av Spaniens totala vinproduktion.
• Viktigaste och dominerande druvsorter:

mencía (blå) och godello (grön).
• DO 1989.



Historia 
• Romarna (29-49 f Kr) anlade de första 

vinodlingarna och exploaterade stora guldgruvor.

• Under medeltiden etablerades kloster, som 
utvecklade vinkulturen.

• Främst Cisterciensorden

• Även pilgrimsleden växte i betydelse.

• I slutet på 1800-talet kom  vinlusen.

•  Under större delen av 1900-talet producerades 
huvudsakligen enklare bordsviner för lokal 
konsumtion.

• På 1960-talet kom den kooperativa rörelsen.

• Renässans i början på 2000-talet, med vinprofiler 
som Raúl Péres,  Álvaro Palacios m fl.

• Global trend:  svalodlade, lägre alkohol: ökat 
intresset för området som idag ses som en av 
Spaniens mest intressanta regioner.



Bierzo’s vinprofiler

• Raúl Péres och Álvaro Palacios! 
• 1999 grundade Álvaro Palacios tillsammans

med sin brorson Ricardo Pérez Palacios
”Descendientes de J. Palacios”.

• Álvaro känd från Priorat

• César Márquez Pérez är systerson till Raúl Pérez. 
Han gör vin under eget namn och är även 
ansvarig vinmakare för familjens Pérez viner,
inte minst Ventosa.

• Veronica Ortega kommer ursprungligen från 
Andalusien och har arbetat hos bl a  Domaine 
Romanée Conti och Álvaro Palacios, innan hon 
2014 startade sitt eget projekt i Raul Perez 
källare.

Ricardo Pérez Palacios           César Márques Pérez



Klimat

• Bierzo har ett milt mikroklimat, både kust- och inlandsklimat, skyddande berg samt floden Sil.
• Vingårdarna ligger på 350 – 1 200 m ö h, de flesta dock på  400 – 800 m ö h.
• Vingårdarna är placerade i alla väderstreck. 
• Stora temperaturskillnader mellan dag och natt.
• 700 - 800 mm regn/år – Mest regn under oktober – december.
• 2 100 - 2 200 soltimmar/år – Torrast juni - augusti. 
• Medeltemp: 12,3°C – 3-4°C under vintern och 23-24°C under sommaren.



Terroir och jordmån 

• Vingårdarna kännetecknas av fragmentering med många små parceller.
• På grund av arvslagarna har vingårdarna styckats upp i mindre lotter (jfr Bourgogne)

• Många viner växer på sluttningar från 350 - 1200 m ö h, orienterade i alla de fyra väderstrecken.
• Texturen är silt-lerjord (sand och lera) måttligt sur, dess pH-värde är nära 5,5,

med frånvaro av karbonater, typiskt för fuktiga klimat.
• Sluttningarna består av en blandning av mineraler, kvarts

och skiffer. De högre belägna vingårdarna har mycket lös skiffer och sand.
Dessa reserveras ofta för mer exklusiva viner.

•  De lägre har mer lera som håller vattnet bättre, och ger rikare skördar
och vars viner dominerar i de lägre prissegmenten.



Godkända druvsorter
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mencía

• Ursprung: Norra Portugal eller nordvästra Spanien.
• Relativt hög växtkraft med täta klasar.
• Utgör 65-70 % av vinarealen i Bierzo.
• Knappt medelfyllig, rubinröd färg. 
• Aromatisk doft av både röda och svarta bär som körsbär, 

hallon, jordgubbar och björnbär samt blommiga toner av 
viol.

• Knappt medelfyllig textur med ganska hög fruktsyra, 
måttlig alkohol samt måttfulla, runda tanniner. 

• Druvan sägs avspegla sin växtplats i både doft och smak.



godello

• Ursprung: Nordvästra Spanien. 
• Finns både gammal variant med små druvor och hög 

kvalitet och en nyare variant med större druvor.
• Kvalitetsmässigt anses den gamla överlägsen

• Utgör ca 20 % av vinarealen i Bierzo,
men ökar kraftigt p g a hög efterfrågan.

• Vanligt är att ympa godello på gamla stockar.
• Ympning på gamla mencía stockar ger bra skörd och hög kvalitet 

mycket snabbare

• Doft av päron, gula äpplen, stenfrukter, citrus, smör, 
honung, gummi och mandel.

• Drygt medelfyllig textur med frisk till hög  fruktsyra. 
• Både med och utan ekfatslagring förekommer.



Krav på vintyper - DOP Bierzo

• Vitt: Endast de 4 gröna druvorna.
• Rosé: Minst 70 % av de 4 blå druvorna,

              resten de 4 gröna druvorna.
• Rosé är ovanligt

• Claret: 40-60 % av de 4 blå druvorna.
• Historisk vintyp, ovanlig nuförtiden

• Rött: Minst 85 % av de 4 blå druvorna.

Vita viner: Minst 11,5 % alkohol och max 5 g socker/l.
Röda viner: Minst 12 % alkohol och max 4 g socker/l.



Vinodling
• De bästa odlingarna ligger på sluttningar

i dalarna som skär genom bergen.
• De är ofta terrasserade och i alla väderstreck.
• De gamla stockarna är oftast fristående utan uppbindning, 

”en vaso” på spanska.
• Snittåldern på vinrankorna i Bierzo är 75 år.
• 85 % av arealen utgörs av gamla vinstockar,

”viñedos viejos”.
• Gamla vinstockar har djupare rötter vilket gör att de

bättre kan hantera skiftande väder, torka och sjukdomar,
samt ge mer koncentrerade druvor.

• Bevattning är förbjuden,
förutom under de första åren vid nyplantering.

• Hot är klimatförändringen, överplantering av godello och att 
det är en liten region 



Två olika klassificeringar
Traditionell klassificering
Baserad på lagring
• Joven (Sin Crianza)
• Crianza
• Reserva
• Gran Reserva

Ny klassificering
Baserad på ursprung & terroir
• Vino de D.O.
• Vino de Villa
• Vino de Paraje
• Viña Clasificada
• Gran Viña Clasificada



Klassificering
• I januari 2015 påbörjades förändringsarbetet för en ny typ av klassificering utöver de vanliga 

åldersbaserade kategorierna: Joven, Crianza, Reserva och Gran Reserva.
• Ricardo Pérez Palacios pådrivande för att ta fram den nya klassificeringen

• 2017 var den första årgången som godkändes med den nya vingårdsklassificeringen som i 
stället är uppdelad i geografiska enheter: Vino de DO, Vino de Villa, Vino de Paraje, Viña 
Clasificada och Gran Viña Clasificada.

• Denna klassificering är inte vanlig i Spanien och fokuserar i stället på druvornas ursprung och 
vingårdarnas terroir på samma sätt som i t ex Bourgogne.

• Vingårdsklassificeringen tros ha en positiv påverkan på skötseln av vingårdarna och 
uppmuntra till plantering av tidigare övergivna parceller samt att kunna få mer betalt för 
druvorna och vinerna.

• Bierzo D.O. omfattar 21 kommuner och fler än 100 distrikt.
• Maximal avkastning: 81,4 hl/ha för samtliga godkända druvor,

med undantag för palomino (88,8 hl/ha).



Systematiskt och noggrant tillvägagångssätt

• Den nya klassificeringen använder sig av gvSIG, ett geografiskt informationssystem (GIS). 
Drygt 1/3 av vingårdarna i D.O. har redan slutfört spårbarhetskontrollerna för sina druvor 
under de senaste tre skördarna för att uppfylla de nya specifikationerna.

• 40 % av vingårdarna i D.O. har meddelat Consejo Regulador att de avser att framställa och 
märka sina viner enligt den nya klassificeringen, men idag har endast ca 7 % genomfört detta.

• Testa själv gvSIG på: https://unileon.maps.arcgis.com/apps/View/index.html?appid=77a04833636c45dbae15139df7574b45



De nya kvalitetsklasserna 

• Vino de la D.O. Bierzo (Regionsvin)
Tillverkat med godkända druvsorter från registrerade vingårdar som 
uppfyller kraven i produktspecifikationerna beträffande maximal 
avkastning, hygien och druvmognad.

• Vino de Villa (Kommunvin)
100 % av de använda druvorna måste komma från vingårdar som tillhör
den berörda kommunen eller distriktet. 20 % lägre avkastning än 
ursprungsbeteckningen Vino de la D.O. Bierzo.

• Vino de Paraje (Vingårdsvin)
100 % av de använda druvorna måste komma från samma egendom,
med ett namn som anges i produktspecifikationen. 25 % lägre avkastning 
än ursprungsbeteckningen Vino de la D.O. Bierzo.

• Fler och fler väljer numera att ange den här



De nya kvalitetsklasserna forts 

• Viña Clasificada (Cru)
100 % av druvorna måste komma från samma egendom,
med ett namn som anges i produktspecifikationerna.
De måste ha klassificerats som ett eget vineri under minst fem år
och ha klarat kvalitetskontroller av Consejo Regulador.
30 % lägre avkastning än ursprungsbeteckningen Vino de la D.O. Bierzo.

• Gran Viña Clasificada (Grand Cru)
Klassificerade som Viña Clasificada i minst fem år
och ha klarat kvalitetskontroller av Consejo Regulador.
35 % lägre avkastning än ursprungsbeteckningen Vino de la D.O. Bierzo.



Viktiga kvalitetsproducenter

godello
• César Márquez
• Mengoba
• Rafael Palacios
• Veronica Ortega
• Raúl Pérez

mencía
• Decendientes de J Palacios
• Raúl Pérez
• César Márquez
• Domino de Anza
• Veronica Ortega
• Castro Ventosa

Ricardo Pérez Palacios



Maten

• El Bierzo her en rik och varierande matkultur. Köttet är utmärkt, både nöt och 
gris och det finns rikligt med charkuterier. Vildsvin, rådjur och harar 
förekommer också och bland fåglarna märks bl a rapphöns och duvor.

• När det gäller sjömat är det framförallt bacalao (främst torsk) som gäller.
Bläckfisk i olika former och tillagningar förekommer ofta på menyerna.

• Vanliga rätter som serveras är pajer, cocido (torkat rökt kött), soppor,
grytor och som inledning eller tillbehör - rostade paprikor.

• För att avsluta måltiden kan man välja lite ost eller ett Reineta-äpple med 
D.O.P., uppskattat för sin intensiva smak. Här dukas också fram körsbär och 
Confidencia-päron. Även kastanjer förekommer rikligt.

•



Botillo del Bierzo



Botillo del Bierzo

• Botillo del Bierzo är en kötträtt som görs genom att stoppa olika 
styckningsdelar av gris, främst revbens- och svanskött, i ett hölje. 
Botillo del Bierzo marineras sedan med vitlök och paprika, röks och 
torkas. Den tillverkas traditionellt i regionen El Bierzo.

• Den är oval till formen, röd till färgen och väger vanligtvis mellan 500 
och 1 600 g. Botillo del Bierzo har en intensiv smak och en rökig arom. 
En av huvudingredienserna i denna rätt är paprika, som traditionellt har 
odlats i Bierzo-regionen och används som konserveringsmedel.



Mat & Vin i kombination

mencía
• Ibericogris, stekt eller grillad, med rostade grönsaker
• Ungsstekt anka/ kyckling med fruktbaserad rödvinsås

(körsbär, hallon e t c)
• Tapas, charkuterier
• Risotto med svamp (speciellt fatlagrad med viss 

ålder)

godello
• Grillad/stekt vit fisk/kyckling gärna med krämig sås
• Lagrad hårdost
• Paella (gärna lite fylligare ekad stil på vinet)



Dags att
prova vin!



godello

• Doft av päron, gula äpplen, stenfrukter, citrus, smör, 
honung, gummi och mandel.

• Drygt medelfyllig textur med frisk till hög  fruktsyra. 
• Både med och utan ekfatslagring förekommer.

mencía
• Knappt medelfyllig, rubinröd färg. 
• Aromatisk doft av både röda och svarta bär som körsbär, 

hallon, jordgubbar och björnbär samt blommiga toner av 
viol.

• Knappt medelfyllig textur med ganska hög fruktsyra, 
måttlig alkohol samt måttfulla, runda tanniner. 



Kvällens vin



Kvällens vin
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